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SERTANORTE DELICIOS0 SABOR DO .

DUELI0 MINAS PADRAC
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. seritamete.com
n /Sertanorte @sertanorte



Tugrediontes:
o 1 xicara bem cheia de pedac‘mhos de Queijo Minas Padrdo Sertanorte

2 colheres de Queijo parmesao Ralado Sertanorte

e 4 OVOS
« 2 xicaras de leite
res de sopa de farinha

SOUFLE
DF DUEIJO

3. Tempere com sale pimenta-do—reino.

4 Uma receta super

K;!OSa com O NOSSO 4. Deixe ferver por pouc orne are

queljo minas pad r3o! 5. Bata até amornan adicione 0 0 queijo
: parmeséo e por ultimo as claras em neve.

6. Misture com cuidado, sem bater, despe

untados € assé em forno quente.
7. Ele cresce pem. Deixe que doure um pouco-

8. Sirva guente.

o 2 colhe de trigo

o Sal a gosto
« 1 pitada de pime!
« 1 colher de sopa

nta do reino
de Manteiga Sertanorte

Modo de prepare:
1. Doure @ farinha na manteiga, & sempre mexendo, va

adicionando o leite.
2. Afaste a panela do fogo, deixe amornar, adicione as gemas,

pata bem € torne a levar a0 fogo

os minutos & t tirar do fogo-

quei]o minas,

je em recipientes
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